VOORPROERJES

BROODPLANKIJE- KLEIN/GROOT 4/6

breekbrood - tapenade - kruidenboter

PROSCIUTTO DI PARMA 7
50 gram
GYOZA'S CHICKEN 10

6 stuks — teriyakisaus — japanse mayonaise

GYOZA'S VEGA : 9
6 stuks — srirachamayonaise - radijskiemen —
teriyakisaus

TEMPURA GARNALEN 9

6 stuks — chilisaus

BOURGONDIER BITTERBALLEN 8

8 stuks - rundvlees — mosterd

WE HEBBEN REGELMATIG LEKKERE
GERECHTEN BUITEN DE KAART OM, ONS

PERSONEEL BRENGT U OP DE HOOGTE.

SOEP

TOMATENSOEP

room - soepballen

SOEP VAN HET MOMENT

Vraag het aan ons personeel

CARPACCIO

CARPACCIO TRUFFEL 12

pijnboompitten — spekjes — parmezaan - rucola —
zongedroogde tomaten

CARPACCIO BALSAMICO 12

pijnboompitten — spekjes — parmezaan - rucola —
zongedroogde tomaten

CARPACCIO XXL 26.5
to share — keuze uit truffelmayonaise of balsamico
pijnboompitten — spekjes - parmezaan - rucola
zongedroogde tomaten

« SINDS 1999 -

zaterdag en zondag van 12 tot 15 uur kun je bij ons ook lunchen

STARTERS

GAMBA'S PIL PIL 13

rode peper — knoflookolie — breekbrood - aioli

IBERICO VARKENSWANGETIJES

bacon crumble - pastinaakcreme — spruitjes

12.5

BURRATA (vegetarisch) 12
vleestomaten — pesto — balsamico
Optioneel: prosciutto di parma

PAPADUM PULLED CHICKEN

hoisin saus - atjar van rode ui en wortel — spicy
sriracha

115

ZALM TATAKI 13

geflambeerd - sesam - soja parels - rijstvel krokantje

OSSENHAASPUNTIES 13

afgeblust met ketjapknoflookmarinade -
teriyaki crumble

PLATEAU TUNNEKE (vanaf 2 pers.)
carpaccio - soep naar keuze — gamba pil pil -
zalm tataki

15 pp.

DE KLASSIEKERS

KIPSATE 16
kipfilet — satésaus - gefrituurde uitjes — atjar — wasabi
nootjes

SCHNITZEL 17.5
gebakken ui en champignons — champignonroomsaus —
citroen

ZEEBAARSFILET MET GAMBA'S 215
citrus beurre blanc saus - 3 gepelde black tiger
gamba'’s

KABELJAUW MET PARMAHAM 19
citrus beurre blanc saus — seizoensgroente

IBERICO VARKENSHAAS 19.75

200 gram - seizoensgroente — saus naar keuze

STEAKS,
BURGERS & RIBS

FLAT IRON STEAK 25.75

200 gram - seizoensgroente — saus naar keuze
make it surf *

TOURNEDOS VAN DE GRILL
200 gram - saus naar keuze
make it surf *

27.5

DIAMANTHAAS
200 gram - seizoensgroente — saus naar keuze
make it surf *

21.75

BURGER BLACK ANGUS
CARPACCIO STYLE

truffelmayonaise - zongerdroogde tomaat —
parmezaanse kaas — rucola

175

BLACK ANGUS BURGER

gegrild - little gem - huisgemaakte burgersaus

17.5

BIETEN BURGER (vegetarisch) 14

hamburgersaus — cheddar - little gem

f
SPARE RIBS 19

500 gram — gemarineerd — BBQ saus

HOT RIBS 21

500 gram — hot marinade - rode peper — jalapenos

24

* MAKE IT SURF 6.50
3 gepelde black tiger gambas in knoflook/peperolie

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met friet.
Salade kunt u kosteloos bij bestellen.

Friet met parmezaanse kaas en truffelmayonaise + €2

SAUZEN

keuze uit pepersaus — champignonroomsaus - rode
port saus — kruidenboter — sate saus

KLEINE ETERS

TOMATENSOEP
FRIKANDEL MET FRIET
KROKET MET FRIET
KIPNUGGETS MET FRIET
SPARE RIBS MET FRIET
BIEFSTUKJE 100 GRAM
AMERICAN PANCAKES
KINDERIJSJE

A 27

Vraag onze medewerkers voor allergenen informatie.

.

@TUNNEKEHEESCH

ﬁ @EETCAFETUNNEKE




DESSERTS

OREO CHEESECAKE | 7.5

yoghurt bosvruchten ijs — rood fruit compote

DAME BLANCHE | 7

vanille ijs - slagroom - chocoladesaus

BASTOGNE PARFAIT |7

vanille roomijs - huisgemaakte caramelsaus — frambozen coulis

WENTELTEEFJES | 7

sabayon — amarene kersen - vanille roomijs -
amandelschaafsel

SCROPPINO | 6

citroenroomijs — vodka — prosecco

DESSERTPLANK | 8.5 p.p.

vanaf 2 personen - een favoriete selectie van onze
favoriete zoete lekkernijen

KOFFIE COMPLEET | 6.75

YUNNEK

« SINDS 1999 - ;

COFFEES

KOFFIE | 2.75

CAPPUCCINO | 2.95
ESPRESSO | 2.75
SPANISH COFFEE | 7.5

licor 43 of tia maria - slagroom

FRENCH COFFEE | 7.5

grand marnier — slagroom

IRISH COFFEE | 7.5

lerse whiskey — bruine suiker — slagroom

LATTE MACCHIATO | 4
met siroop +0,5. keuze uit: witte chocolade - vanille — hazelnoot -
karamel

THEE | 2.75
forest fruit — rooibos vanilla — earl grey — english breakfast — green
lemon

VERSE MUNT THEE | 4

met honing

VERSE GEMBER THEE | 4

met honing

WIST JE DAT...

* Eetcafé 't Tunneke verschillende namen heeft gehad?
Café Kuijpers, café Langendijk, 't Tunneke, 't Dorpke en later weer ’t Tunneke.

* Het pand dateert uit het jaar 1866.

¢ Bjorn & Linsey uitbaters zijn van het “café’ sinds 1999.

¢ Er aan de achterzijde een mooi zalengedeelte zit voor feesten en partijen.

@TUNNEKEHEESCH

ﬁ @EETCAFETUNNEKE



